
食事会場

： 大宴会場 オリオン（560㎡）

： オーシャンウィング（2階）

： 最大320～384名

： 円卓スタイル

＊モデルレイアウト例（ブッフェ形式）

メニュー

夕食：ブッフェ形式

朝食：ブッフェ形式

※メニューは3種ご用意しており、お好きなメニューをご選択いただけます。

[アレルギー対応]

・8大アレルギーに準じた表示をしています。各自でご判断お願いいたします。

　＊8大アレルギー：えび、かに、くるみ、小麦、そば、卵、乳、落花生（ピー ナッツ）

※重度のアレルギーをお持ちの場合は一度ご相談ください。

　できる限りご対応いたします。

お食事イメージ

※内容は変更になる可能性がございます。

夕食取り分け時イメージ 朝食ブッフェイメージ ブッフェレーンイメージ

オリオンホテル モトブ リゾート&スパ

教育旅行のご案内

レイアウト

収 容 人 数

場　　　所

会　　　場

＜ お食事について ＞

2024年8月 更新



 

オリオンホテル モトブ リゾート＆スパ 

修学旅行 夕食メニュー A 

(ブッフェ) 

 

前菜  

サラダチキンブレスト オーロラソース 

ブロッコリーとコーンのサラダ 

ニース風サラダ 

フレンチドレッシング、サウザンアイランド 

 

Soup 

パンプキンクリームスープ 

 

Hot Dishes 

ローストポーク マンゴーカレーソース 

 サーモンのフライ タルタルソース 

スパゲッティー マッシュルームトマトソース 

ハーブポテト 

ハッシュドビーフ 

ライス 

 

Desserts 

 チョコレートケーキ 

 パインバターケーキ 

 

個数制限を設けているメニューもございます 

時期や仕入れ状況などによっては、内容が変更なる場合もございます。予めご了承下さいませ 



 

オリオンホテル モトブ リゾート＆スパ 

修学旅行 朝食メニューA 

(ブッフェ) 

 

Bakery Items 

クロワッサン、レーズンブレッド、ソフトロール、クルミパン （左記から 2 種） 

ジャム、マーマレード、バター 

 

Salads 

ミックスグリーンサラダ 

 

Dressings 

フレンチドレッシング、和風ドレッシング 

 

Fruits 

フルーツカクテル 

 

Hot Dishes 

スクランブルエッグ、ハーブチキンと温野菜 

ソーセージ、ハム 

 

Japanese Dishes 

焼き鮭、筑前煮、ポテトコロッケ 

味噌汁、白米、焼海苔、漬物 

 

Juices & Beverages 

オレンジジュース、パイナップルジュース、ミルク 

 

個数制限を設けているメニューもございます 

時期や仕入れ状況などによっては、内容が変更なる場合もございます。予めご了承下さいませ 


